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FLEISCHVERARBEITUNG

Kaltvernebler zur Luftentkeimung

Absicherung der Produktqualitdt und Verlangerung der Produkthaltbarkeit

von Ralf Ohlmann

Mit der neuen Air Solution Hygienesys- betriebsindividuell

temtechnik werden die kritischen Pro-
blemstellen an Verarbeitungslinien wie
Messerkopf und Antrieb, Transportbén-
der und Verpackungsmaterial hygie-
nisch beherrschbar. Beispielhaft wird
die Ausstattung einer Aufschnitt- und
Verpackungslinie fiir gekiihlte Frisch-
wurst und Kochschinken beschrieben.

Der Status der Umfeldhygiene
ist in der Fleischverarbeitung
lingst ein bedeutender Faktor.
Nicht zuletzt bedingen aber auch
Standards wie IFS und die stets
steigenden Anforderungen des
Handels an die Haltbarkeit der
Fleischwaren, dass das Thema
Hygiene existentiell wird. Die
kontinuierliche Raumluftentkei-
mung mittels Verneblermodul hat
sich insbesondere bei geslicter
Aufschnittware bewihrt.
Saubere und keimarme Luft ist
eine der Grundvoraussetzungen,
mikrobiologisch und lebensmit-
telrechtlich einwandfreie Fleisch-
waren zu produzieren und uner-
wiinschte Kontaminationen zu
vermeiden. Eine neue Entkei-
mungstechnologie  ermdglicht

jetzt bei geringem wirtschaftli-
chem Aufwand und unter beste-
henden Praxisbedingungen das
Produkt-Hygienemanagement
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einfach und schnell
umzusetzen.  Das
Verfahren hilft, je-
den  Produktions-
raumzu beherrschen
und macht aus jeder
Aufschnittlinie und
Verpackungsma-

schine eine sichere
Produktionshygienelinie. ~ Uber
eine speziell entwickelte Verneb-
lertechnik wird der natiirliche
und gepriifter Entkeimungswirk-
stoff ausgebracht, der einen kon-
tinuierlichen Keimschutz wih-
rend der gesamten Produktion ge-
wihrleistet. Gutachterlich belegt
ist die gesundheitliche Unbedenk-
lichkeit des Wirkstoffs ,, Wesso-
green®, der dank seiner Zusam-
mensetzung in der Zutatenliste
nicht deklariert werden muss.

Gutachten bestitigen
gesundheitliche
Unbedenklichkeit

Im Dezember 2001 bestitigte
Prof. Dr. Dr. W. GRAF, Facharzt
fiir Hygiene und Umweltmedizin
und em. o. Prof. fiir Hygiene und
Med. Mikrobiologie der Univer-
sitit Erlangen-Niirnberg, dass
das Priparat ,, Wessogreen® Air
Typ 2 mittels Kaltvernebler als
Aerosol einge-
bracht, ,eine erheb-
liche Luftkeimredu-
zierung® und ,kei-
nerlei gesundheitli-
che Effekte bei
Mensch und Tier
bewirkt“, was mit-
tels Ciliaten-Mobi-
litatstest (CMT) be-
legt ist. Mit der hy-
gienisch-toxikolo-
gischen Beurteilung
von Wessogreen Air
| zur Luftentkeimung
{ beschiftigte sich

Die Wurstkiiche ldsst
sich problemlos mit
einem Raumlufthy-
gienemodul nach-
riisten.

auch Prof. Dr. Walther Hee-
SCHEN, Direktor a.D. der ehema-
ligen Bundesanstalt fiir Milchfor-
schung in Kiel. Wie seine Unter-
suchungen bestitigten, enthilt
ein Liter des Wirkstoffs 10 g Ben-
zoesiure. Bei seiner Anwendung
werden pro Kubikmeter Luft 0,1
ml (circa 0,2 g) der Fertiglosung
eingebracht, in dem sich 1 mg
Benzoesdure befindet. Bei dieser
Anwendung befinden sich also
citca 1 mg Wirkstoff in 10001
Luft. Selbst die unter Worst-Case-
Bedingungen (vollstindige Re-
sorption) errechnete Tagesauf-
nahme (acht Stunden) fiir Ben-
zoesiure ist danach ,hygienisch-
toxikologisch bzw. gesundheit-
lich als unbedenklich zu betrach-
ten“. Mit der lebensmittelrecht-
lichen Bewertung beschiftigte
sich das Technologische Bera-
tungs- und Entwicklungslabor
Iben in Bremerhaven. Dort
kommt man zu dem Schluss, dass
die theoretische Menge an Wirk-
stoff, die auf die unverpackten
Lebensmittel gelangen konnen,
nach bisherigen Erkenntnissen
nicht nachweisbar ist. Auch sind
die Wirkstoffe (neben Trigersub-
stanzen geringe Anteile an Ben-
zoesdure, Sorbinsdure, Natrium
und Wasserstoffperoxid) nicht in
der Luft messbar. Das Gutachten
stellt fest, dass es keine Gesetze
und Verordnungen gibt, die eine,
»wie auch immer geartete Dekla-
ration von Lebensmitteln vor-
schreibt, die in einer solchen Um-
gebungsluft produziert werden.

Bakterizide Wirksamkeit

Belegen lasst sich auch die bak-
terizide Wirksamkeit des Pripa-
rates. GRAF untersuchte im Ok-
tober 2002 beispielsweise die
keimabtotende Wirksamkeit von
Wessogreen Air Typ 2 gegeniiber
Legionella pneumophila und ei-
nem multiresistenten Staphylo-
coccus aureus-Stamm (MRS). Es
zeigte sich, dass das Priparat ge-
gen multiresistente Staphylokok-
ken nach einer Einwirkungszeit
von 30 Minuten bis zu einer Kon-
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zentration von 5% eindeutig bak-
terizid wirkt und zur Luftentkei-
mung (Aerosole) ,,gut wirksam
einsetzbar® ist.

Hygienesystemtechnik
in der Praxis

Oberflichen, Maschinen und
die Umgebungsluft sind bei kon-
tinuierlicher ~ Raumluftentkei-
mung mit dem Verneblermodul
AS 400 auch nach mehrstiindiger
Produktion deutlich geringer mit
Keimen belastet. Die notwendi-
gen Desinfektionsschritte werden
auf diese Weise auf ein Minimum
reduziert.

Eine kontinuierliche Hygiene-
absicherung an Aufschnittlinien
bietet die kombinierte Oberfli-
chen- und Luftdesinfektionsein-
heit AS Belt-Hygenic. Bei dieser
natiirlichen Entkeimungstechno-
logie werden optimale Werte an
den Oberflichen und bei der
Luftkeimreduzierung  erreicht.
Selbst nach iiber 12 Stunden Dau-
erproduktion von frischer Auf-
schnittware werden so am For-
dergurt und der Schneidevorrich-
tung Gesamtkeimzahlen von un-
ter 20 KbE erzielt. Ohne Einsatz
der neuen Hygienesystemtechnik
waren bereits eine halbe Stunde
nach Produktionsbeginn Keim-
werte in ,nicht auszihlbarer®
Hohe erreicht.

Aufgrund der gepriiften Hu-
manvertriglichkeit und Deklara-
tionsfreiheit ist das Verfahren be-
sonders effizient in personal-
intensiven Bereichen, wo der Hy-
gienefaktor Mensch eine ent-
scheidende Rolle spielt.

Die fiir jeden Anwendungsfall
identisch ausgelegten Entkei-
mungsmodule kénnen mit ge-
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Unterhalb der Fordergurte und
des Schneidmessers wird der Wirk-
stoff mit einer Lanze ausgebracht.

ringstem Aufwand innerhalb ei-
nes Raumes, in der Liiftungsanla-
ge, innerhalb von Maschinenund
an Verarbeitungslinien installiert
werden. Zusitzlich zur ,Inline-
Entkeimung“ kénnen in Kombi-
nation mit einem manuell aus-
bringbaren Oberflichenentkei-
mungswirkstoff der gleichen na-
tirlichen Stammrezeptur auf-
wendige Desinfektionsschritte
wie das Einschiumen und Ab-
spiilen ersetzt werden. Der wiiss-
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rige Wirkstoff wird durch einfa-
che Spriihverfahren aufgebracht
und kann bis zur nichsten Pro-
duktion ohne Abspiilen auf den
Oberflichen verbleiben. Auch
fiir wasserfiihrende Systeme und
CIP-Reinigungen hat sich der
Wirkstoff bewihrt. Damit wird
neben den eingesparten Desin-
fektionszeiten eine hygienische
Absicherung iiber einen verlin-
gerten Zeitraum gewihrleistet,
sowie ein Beitrag zur Verringe-
rung der Abwasserbelastung mit
chemischen Reinigungsmitteln
erzielt.
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Absicherung einer
Aufschnitt- und
Verpackungslinie

Bei einer hygienischen Absiche-
rung einer Aufschnitt- und Verpa-
ckungslinie durch eine Entkei-
mungseinheit am Messerkopf
bleibt das Messer withrend der ge-
samten Produktion keimarm.
Weitere  Entkeimungseinheiten
befinden sich unterhalb der Trans-
portbander bis zum Einleger, wo-
durch auch hier ein konstant nied-
riger Keimstatus gehalten werden
kann. Im Bereich Folieneinzug der
Verpackungseinheit sorgt das
keimarme Umgebungsmilieu, das
sich auch im Restraum der vakuu-
mierten Verpackung befindet, fiir
eine deutlich verminderte An-
fangskeimbelastung. Eine ent-
scheidende Voraussetzung fiir die
Produkthaltbarkeit. Auch die Va-
kuumpumpe und deren Zuleitun-
gen werden auf diese Weise keim-
arm gehalten.

Neben den kontinuierlich und
mit den Linien verriegelten Ver-
neblermodulen befinden sich im
unteren Maschinenbereich (An-
triebe, Kettenfithrungen, etc.)

zeitgesteuerte Einheiten, die auch
diesen schwer zuginglichen Be-
reich dauerhaft mikrobiologisch
absichern. Neben den typischen
Verderbniserregern werden so
auch pathogene Keime, wie Lys-
terien und Salmonellen elimi-
niert. Untersuchungen des Aus-
gangskeimgehaltes frischer Ver-
packungen haben gezeigt, dass
Produkte aus einer ,,behandel-
ten® Linie eine um iiber drei Zeh-
nerpotenzen niedriger liegende
Gesamtkeimzahl aufweisen.

Die fiir jeden Anwendungsfall
identisch ausgelegten Entkei-
mungsmodule kénnen mit ge-
ringstem Aufwand an bestehende
und neue Verarbeitungslinien in-
stalliert werden. Im Bereich hy-
gienischer Absicherung von Kli-
ma- und Reiferiumen, wie auch
Produktions- und Lagerriumen,
werden durch den Einsatz dieser
Hygienetechnologie ebenfalls sig-
nifikante Reduzierungen der un-
gewiinschten Mikroorganismen
und Schimmelsporen erreicht.
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